ENTREES

Foie gras maison, confiture d'oignons rouges
ou
Vol au vent de fruits de mer

PLATS

Tourbillon de loup
Sauce Prosecco, velouté de vitelotte

ou

Cuisse de canette
Farcie aux chataignes, gratin dauphinois, pois gourmands

DESSERTS

BlUche de Noél
ou
Salade de fruits

60€ par personne
Hors boissons




